
 

 

ΨΗΛΗ ΠΑΡΑΓΩΓΙΚΟΤΗΤΑ ΓΙΑ 
ΨΗΛΟ ΒΙΟΤΙΚΟ ΕΠΙΠΕΔΟ 
 
 
HIGHER PRODUCTIVITY FOR 
HIGHER STANDARD OF LIVING 

Πρόγραμμα Κατάρτισης: 

Διαχείριση νερού στα τουριστικά καταλύματα. Προκλήσεις και προβλήματα, 

αξιολόγηση και διόρθωση. 

(ΗΒΟ208 ) 

Ημερομηνίες Διεξαγωγής: 9.10.2020   

Τόπος Διεξαγωγής: 
Εργαστήρια Κέντρου Παραγωγικότητας Λεμεσού  ,Ελπίδος 
1,4102 Λινόπετρα 

Υπεύθυνος Προγράμματος: 
Στέλιος Θεοφάνους 
Τηλ.: 22697230, Φαξ: 22375450,Email:stheophanous@kepa.mlsi.gov.cy  

Δικαίωμα Συμμετοχής: 
 €70,00 το άτομο 

Επιχορήγηση ΑνΑΔ: 
€56,00 το άτομο 

Υπόλοιπο πληρωτέο στο 
ΚΕΠΑ: € 14,00το άτομο 

ΑΝΑΓΚΗ ΚΑΤΑΡΤΙΣΗΣ: 

Η διαχείριση νερού σε τουριστικά καταλύματα αποτελεί ιδιαίτερή πρόκληση για τους υπεύθυνους τόσο 

λόγω της πολυπλοκότητας των συστημάτων του νερού όσο και  της εποχικότητας της τουριστικής 

βιομηχανίας στην Κύπρο. Η αναγνώριση των συνήθων προβλημάτων που μπορεί να προκύψουν  από τη 

διαχείριση νερού σε τουριστικά καταλύματα, η έγκαιρη διάγνωση, η πρόληψή αλλά και η διόρθωση είναι 

απαραίτητα τόσο για την επίτευξη υψηλού επιπέδου ασφάλειας των πελατών και του προσωπικού αλλά και 

διασφάλιση της ποιότητας των υπηρεσιών των τουριστικών καταλυμάτων. 
 
ΣΤΟΧΟΙ:  

Με το πέρας του σεμιναρίου οι συμμετέχοντες θα είναι σε θέση να:  

▪ Αποκτήσουν και να βελτιώσουν τις γνώσεις τους σε σχέση με τις παραμέτρους που αφορούν το νερό 

▪ Ενημερωθούν για τη σχετική νομοθεσία και τους κώδικες πρακτικής 

▪ Διακρίνουν συγκεκριμένους κινδύνους που υπάρχουν στο νερό σε σχέση με τη χρήση του 

▪ Επιλέγουν και να εφαρμόζουν τις κατάλληλές πρακτικές  για πρόληψη των κινδύνων 

▪ Διαχειρίζονται αποτελεσματικά θέματα μη συμμορφώσεις που μπορεί να προκύψουν 

▪ Υιοθετούν όλες τις αρχές και μεθόδους για έλεγχο των κινδύνων  

▪ Δημιουργήσουν αρχεία τεκμηρίωσης της διαχείρισης του κινδύνου και είναι σε θέση να τα 

αξιολογούνν 

 

 

ΠΡΟΣ ΠΟΙΟΥΣ ΑΠΕΥΘΥΝΕΤΑΙ: 

Υπεύθυνοι Τεχνικών Τμημάτων 

Τεχνικοί 

Υπεύθυνοι Ασφάλειας και Υγείας 

Υπεύθυνοι HACCP 

Εσωτερικοί Επιθεωρητές Συστημάτων Διαχείρισης της Ασφάλειας των Τροφίμων 

Εσωτερικοί Επιθεωρητές Συστημάτων Διαχείρισης    

 

 



 

 

ΔΙΑΡΚΕΙΑ: 6 ώρες 

Παρασκευή     9/10/2020  (8.30π.μ.-3.00μ.μ.). 

ΓΛΩΣΣΑ:  Ελληνική 

ΕΙΣΗΓΗΤΗΣ: Έλενα Καρτσιούλη, εξωτερικός συνεργάτης 

                     

ΑΡΙΘΜΟΣ ΔΙΑΘΕΣΙΜΩΝ ΘΕΣΕΩΝ: 28 

 

ΜΕΘΟΔΟΙ ΚΑΤΑΡΤΙΣΗΣ: Διαλέξεις με συζήτηση, εργασία σε ομάδες, και ασκήσεις. 
 

ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΙΚΑ ΜΕΣΑ/ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ: Προβολέας διαφανειών, πίνακας. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 



 

ΑΝΑΛΥΤΙΚΟ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ 

9/10/2020  

Εισαγωγή – Παγοθραύστης 

Γνωριμία συμμετεχόντων με εκπαιδευτή  

Εισαγωγή για το νερό  

Χαρακτηριστικά ποιότητας του νερού 

οργανοληπτικά 

χημικά 

μικροβιολογικά 

Χρήση νερού για διάφορους σκοπούς σε ξενοδοχειακές μονάδες-Εισαγωγή 

 

Νερό πισίνας-Νομικό πλαίσιο  

Προκλήσεις και προβλήματα σε νερά πισίνων  

Αξιολόγηση οργανοληπτικών, μικροβιολογικών και χημικών παραμέτρων 

Διορθωτικές ενέργειες  

 

Πόσιμο νερό 

Νομικό πλαίσιο για το πόσιμο νερό- νερό ψυγείωνκαι ψυκτών, παγάκια, νερό post mix 

Χρήση φίλτρων 

Προβλήματα-Αξιολόγηση-Διόρθωση  

 

Νερό χρήσης για άλλους σκοπούς 

 Νερό για χρήση σε μπάνια και τουαλέτες,σιντριβάνια, πύργους ψύξης και μηχανήματα, νερό για πότισμα 

σε χώρους αναψυχής πελατών 

Νερό διάτρησης 

Εξοικονόμηση νερού σε ξενοδοχειακές μονάδες 

Καταληκτική περίοδος 

• Ανασκόπηση / ερωτήσεις 

 


